






941, BERNARD-PILON

BELOEIL (QUÉBEC)

J3G 1V7

Julie
David

&

FAITES VOTRE CHOIX DE MENU AU VERSO

OUI, JE SERAI PRÉSENT AVEC PLAISIR

NON, MES PENSÉES SERONT AVEC VOUS

NOMBRE DE PERSONNES :

QUELLE CHANSON VOUS FERA DANSER À TOUT COUP ?

Veuillez nous remettre
votre reponse au plus tard
LE 13 MAI 2025

NOM :

ENTRÉE :

EN ACCORD AVEC VOTRE MET CHOISI :

CHOIX #1

VIN BLANC VIN ROUGE

CHOIX #2 PLAT PRINCIPAL : CHOIX #1 CHOIX #2

ALLERGIE / INTOLÉRANCE :

NOM :

ENTRÉE :

EN ACCORD AVEC VOTRE MET CHOISI :

CHOIX #1

VIN BLANC VIN ROUGE

CHOIX #2 PLAT PRINCIPAL : CHOIX #1 CHOIX #2

ALLERGIE / INTOLÉRANCE :

VOIR VERSO



941, BERNARD-PILON, BELOEIL (QUÉBEC)  J3G 1V7

Finalement...
NOUS ALLONS ENFIN NOUS MARIER!

C’EST POURQUOI NOUS SOMMES HEUREUX

DE VOUS INVITER À PARTAGER CE DOUX MOMENT AVEC NOUS

LE SAMEDI 10 JUILLET 2025 À 15H30

DANS LE DÉCOR ENCHANTEUR DU 

Verger du Flanc Nord
835, CHEMIN ROUILLARD

MONT-SAINT-HILAIRE (QUÉBEC)   J3H 0K4

CORBEILLE NUPTIALE

Julie
David 

&

10 | JUILLET | 2025



DES CHAMBRES SONT DISPONIBLES À

L’HÔTEL RIVE-GAUCHE
1810, RUE RICHELIEU

BELOEIL (QUÉBEC)  J3G 4S4

VOUS POUVEZ RÉSERVER
EN APPELANT  AU 1 888 608-6565

MENTIONNEZ «MARIAGE DE JULIE ET DAVID»
LORS DE VOTRE RÉSERVATION

(PREMIER ARRIVÉ, PREMIER SERVI)

NOUS SERONS PRÉSENTS AU « DÉJEUNER-BRUNCH »
LE LENDEMAIN À 10 H

Au plaisir de vous-y voir!

Hebergement

Voir verso

ENTRÉE
CHOIX #1

GRAVLAX DE SAUMON MARINÉ, BRUNO OSÉ DE CONCOMBRE,
OEUFS DE SAUMON, CRÈME ACIDULÉE, SALADE D’HERBES

OU
CHOIX #2

AUMÔNIÈRE DE CHAMPIGNONS, SAUCE AU PORTO, OIGNON VERT

PLAT PRINCIPAL
CHOIX #1

CONTRE-FILET DE BOEUF CANADIEN ANGUS VIEILLI, FUMÉ,
POMMES DE TERRE, MOUSSELINE TRUFFÉE, SABAYON PARMESAN, 

LÉGUMES DE SAISON
OU

CHOIX #2
MORUE RÔTIE, BEURRE ROUGE, FONDUE D’OIGNONS,

TOMATE CONFITE, ASPERGES 

DESSERT

VIN SERVI AU SOUPER & BAR OUVERT JUSQU’À 2 HEURES

Menu

Voir verso



Programme
16H00

CÉRÉMONIE

16H30

COCKTAIL

18H30

SOUPER

21H

1ÈRE DANCE

22H00

PARTY

Menu
Potage du moment

Entree
AUMÔNIÈRE DE CHAMPIGNONS,
SAUCE AU PORTO, OIGNON VERT

Plat principal
CONTRE-FILET DE BOEUF CANADIEN

ANGUS VIEILLI, FUMÉ,
POMMES DE TERRE, MOUSSELINE TRUFFÉE,
SABAYON PARMESAN, LÉGUMES DE SAISON

Dessert
NATAS DO CÉU

Vin servi au souper
&

bar ouvert jusqu'a 2 heures



�

�

Veuillez nous confirmer

le nombre de personnes qui seront présentes

avant le 15 mai 2025

à l’adresse courriel suivante adresse@courriel.com

C’est avec joie
que vous êtes invités au mariage de

Musée national des beaux-arts du Québec
Parc des Champs-de-Bataille

Terrasse du Fleuve
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Huard




LE SAMEDI SEPTEMBRE 20256
17 h 00



941, Bernard-Pilon
Beloeil (Québec)

J3G 1V7

Catherine
Gabriel

&

Save DateTHE

POUR LE MARIAGE DE

CATHERINE & GABRIEL

L M M J V S D  

1 2 3 4 5 6 7

8 9 10 11 12 13 14

15 16 17 18 19 20 21

22 23 14 15 26 27 28

29 30

Nom :

Deuxième service :

Troisième service : 

Allergies :

Oui, je serai présent avec plaisir

Non, mes pensées seront avec vous Nombre de personnes :

Merci de confirmer votre présence avant le 17 juillet 2025

RSVP

Magret de
canard fumé

Tartare
de saumon

Option
végétarienne

Filet
de boeuf

Morue
noire

Option
végétarienne

Nom :

Deuxième service :

Troisième service : 

Allergies :

Magret de
canard fumé

Tartare
de saumon

Option
végétarienne

Filet
de boeuf

Morue
noire

Option
végétarienne



HÉBERGEMENT

CC
Des chambres sont disponibles à

l’Hôtel Rive-Gauche

sous le bloc Vadnais & Laventure (145817)

Vous pouvez réserver

en appelant au 1 888 608-6565

Mentionnez

«Le mariage Claudine & Christian»
(premier arrivé, premier servi!)

Nous serons présents au 

«Déjeuner-brunch» le lendemain à 10 heures

Au plaisir de vous y voir!

Nom :

Plat principal : Choix #1

Allergie / Intolérance :

Oui, je serai présent avec plaisir

Non, mes pensées seront avec vous

Choix #2

Nom :

Plat principal : Choix #1

Allergie / Intolérance :

Choix #2

Veuillez nous remettre
votre réponse au plus tard
le 10 avril 2025

Menu au verso

Nombre de personnes :

MENU
ENTRÉE

Salade de la Vallée

SOUPE
Potage de carottes, lait de coco et cari rouge

PLAT PRINCIPAL
Choix #1

Tian de légumes et purée de courge butternut, 
rabioles marinées

ou
Choix #2

Onglet de bœuf mariné
Gâteau de pommes de terre, romaine grillée, 

lardons à l’érable et haricots verts

DESSERT

Vin servi au souper & bar ouvert 3 heures

CC



Claudine & Christian

CC
Claudine & Christian CC

Table : 1

Repas : Canard

Intolérance : Gluten

Claude V.

Finalement…
CC

C’est avec plaisir que nous vous invitons
à célébrer notre mariage le

Samedi 24 mai 2025 à 14h

À l ’Église de St-Liboire 
111, rue St-Patrice, St-Liboire, J0H 1R0

Une réception suivra au 

Club de golf de la Vallée-du-Richelieu 
100, chemin du Golf, Ste-Julie, J3E 1Y1

*Étant donné la situation actuelle,
nous avons restreint les places à une génération seulement*

**Un code vestimentaire est obligatoire au golf :
les «jeans», espadrilles et sandales ne seront pas acceptés.**

Corbeille nuptiale

Marise
&

Alain



PROGRAMME

CÉRÉMONIE  |  14h

COCKTAIL  |  16h

SOUPER  |  18h

1re DANSE  |  21h30

PARTY  |  22h

CC
Il était une fois, un couple qui voulait se marier…

22 juin 2022   Demande en mariage
(fête surprise des 30 ans de Claudine)

22 août 2023   1re date prévue du mariage

13 mars 2023   Arrivée de la pandémie

21 août 2024   2e date prévue du mariage

Septembre 2023   Notre salle de réception passe au feu

Janvier 2024   Notre 1re organisatrice de mariage nous fait faux bond
(Heureusement, par la suite, nous avons rencontré Valérie Bigras)

21 mai 2025   3e date prévue du mariage

Juin 2024   Surprise ! Il y a un autre mariage prévu à l’Église de St-Liboire
à la même date et à la même heure que nous… 

Janvier 2025   Après un suivi avec l’église, nous apprenons que le curé
qui s’occupait de notre mariage est décédé dans les derniers mois

Finalement...
ils eurent beaucoup de petits garçons, vécurent heureux

et ils se marièrent!

Claudine & Christian

#mariageclauchris

CC



2012, rue Payan, Saint-Hyacinthe (Québec)  J2T 0A2

Marise
&

Alain

Marise
&

Alain



MENU
COCKTAIL DE BIENVENUE

au son du Montréal Jazz Band

Flûte de mousseux et 3 canapés

Potage brocoli et cheddar

Salade à la provençale

PLAT PRINCIPAL
Filet mignon grillé (6oz)

sauce madère et romarin
ou

Suprême de volaille
sauce crème citronnée

DESSERT
Gâteau croquant au café

Vin à volonté à la table

FRINGALE DE FIN DE SOIRÉE
Poutine classique

Voir verso

Des chambres sont disponibles à l’Hôtel de la Rive

Réservez tôt - Places l imitées

www.hoteldelarive.com/espacepro

Nom d’utilisateur : 201024DES
Mot de passe : 201024HOTEL

HÉBERGEMENT

Voir verso

FILET MIGNON
Adulte - 139$   I   Ado 12 à 17 ans - 72$   I   Enfant - 49$

SUPRÊME DE VOLAILLE
Adulte - 120$   I   Ado 12 à 17 ans - 54$   I   Enfant - 30$

CHOIX DU PLAT PRINCIPAL

Une option végétarienne est disponible
(au même prix que le suprême de volaille)

Merci de nous aviser de toute allergie alimentaire

Voir verso



OUI, JE LE VEUX         16 H  30                SOUPER                  20  H
       15 H                 COCKTAIL              18 H 000                  

QUI AURA LIEU

LE SAMEDI 25 OCTOBRE 2025
Vous êtes cordialement invités à 15h

pour la cérémonie en l’église St-Pierre de Sorel
170, rue Georges, Sorel-Tracy, QC  J3P 1E1

Une réception suivra à l’Hôtel de la Rive
165, chemin Ste-Anne, Sorel-Tracy, QC  J3P 6J7

Sonia
Sylvain

25 - 1 0 - 2025

ont l
e bonh

eur de vous annoncer officiellement leur

PARTY TIME
AVEC BAND

40, rue Saint-Joseph
Saint-Ignace-de-Loyola

(Québec)  J0K 5Y9

25 - 1 0 - 2025

FILET MIGNON
Adulte - 139$   I   Ado 12 à 17 ans - 72$   I   Enfant - 49$

SUPRÊME DE VOLAILLE
Adulte - 120$   I   Ado 12 à 17 ans - 54$   I   Enfant - 30$

CHOIX DU PLAT PRINCIPAL

Une option végétarienne est disponible
(au même prix que le suprême de volaille)

Merci de nous aviser de toute allergie alimentaire

Voir verso



KEVIN  &  LOUIS
le 9 août 2025

Le premier regard
Salade

Mesclun de laitue, oignions frits, piments « sweet drops», 
vinaigrette maison

ou
Soupe

Vichyssoise de pois verts et basilic
***Le deuxième rendez-vous

César du  Méchant  Loup
chips de prosciutto, croutons au beurre

ou
Salade de betteraves jaunes,

suprême d'orange, Chèvre frit, vinaigrette yuzu-érable-aneth
ou

Tartare de bœuf
ciboulette, roquette et parmesan

***Le troisième fri
on 
Granité à la Poire Williams

***Le quatrième tête à tête
Mignon de bœuf

sauce à l'échalote et panzanella
Magret de canard

purée de panais, rapinis, sauce grand veneur
Risotto

tomates, asperges et mozzarella di bufala
***Notre cinquième baiser sucré

Croque en bouche
à la vanille et petits fruits

Sauce chocolat, crème anglaise et caramel salé

Vino
Moscatel

Arinto, Vinho regional Setúbal, Albis, 2014, JM da Fonseca, 
Portugal
Malbec

Cahors AOC, Chatons du Cèdre, 2014, Château du Cèdre, 
Sud-Ouest, France

40, rue Saint-Joseph
Saint-Amable (Québec)

J7P 4S8
941, Bernard-Pilon, Beloeil (Québec)  J3G 1V7



Votre confirmation avant le 9 juillet 2025
serait grandement appréciée. Merci !

Nom :

S.V.P. inscrire vos initiales pour votre choix

Filet mignon de boeuf

Magret de canard

Risotto végétarien

Allergies? Précisez :

Joindre votre chèque

accepte regre�e
C’est avec grand plaisir que nous

Souhaitons votre présence à la célébration
de notre mariage qui aura lieu
samedi le 9 août 2025 à 16h00

au Bistro Le Méchant Loup
5215 Chemin de Chambly
Saint-Hubert, Qc J3Y 3N5

Après la cérémonie, un cocktail vous sera servi
suivi d’un souper bistronomique 5 services

Contribution requise 100 $ du couvert

 KEVIN SMITH
& LOUIS JOYAL

A N D



Votre réponse avant le 29 août 2025

serait grandement appréciée

Nom  ___________________________________________

Nombre de personnes  ___________

M
M

941, Bernard-Pilon
Beloeil (Québec)

J3G 1V7

Monique et Marcel



941, Bernard-Pilon, Beloeil (Québec)  J3G 1V7

Vous êtes invités à venir célébrer...

M
M

Vous êtes invités à venir célébrer...

M
M



Vous êtes invités à venir célébrer...

M
M

941, Bernard-Pilon, Beloeil (Québec)  J3G 1V7

RSVP Merci de confirmer votre réponse
avant le 3 janvier

Oui, je serai présent avec plaisir

Je décline avec regret

Nom : __________________________________________________________

Repas : Poitrine de volaille     Pavé de saumon

Vin : Rouge Blanc | Allergies : ___________________________

Nom : __________________________________________________________

Repas : Poitrine de volaille     Pavé de saumon

Vin : Rouge Blanc | Allergies : ___________________________

Dites-nous quelles chansons vous feront danser à coup sûr...

_________________________________________________________________

�
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RR




